
Menüvorschläge für Ihre Weihnachtsfeier

Vorspeisen
Geräucherte Entenbrust mit mariniertem Fenchelsalat

und karamellisierten Feigen

Gansl-Rillette mit Quittenchutney, schwarzem Knoblauch,
Mayonnaise und Wachtelei

Kalt geräuchertes Lachsforellenfilet mit Clementinen-Sesam-Salat

Beef Tatar mit körnigem Dijonsenf-Honig-Kaviar, Kapern,
Sardellen und Wachtelei

Ziegenkäsevariation mit Birne, Nüssen und Mango-Chutney

Vogerl-Kartoffelsalat mit Speck, Schwarzbrot-Croutons und gebackenem Ei

Vitello Tonnato mit Kapernbeeren und Pesto von getrockneten Tomaten

Suppen
Bouillon mit Leberknödel, Frittaten oder Grießnockerln

Kürbiscremesuppe mit Schwarzbrotchips

Kastaniencremesuppe mit Apfel, karamellisierten Maroni und Thymian

Pastinaken-Birnen-Süppchen mit geräucherter Entenbrust

Wildconsommé mit hausgemachten, getrüffelten Pilzravioli und Wachtelei



Hauptspeisen
Filetsteak mit getrüffelter Kartoffelcreme, Café-de-Paris-Butter,

Pak Choi und Cognac-Pfefferrahmsauce

Kalbsbraten mit Rahmpolenta, Gemüsebouquet und Thymiansaft

Kalbsrückensteak mit Morchelnudeln, getrockneten Tomaten,
Salbei und Thymianjus

Maishendlbrust „Supreme“, Pak Choi, Wakame und Kokos-Selleriepüree

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit Orangen-Pfeffersauce,
gebackenen Rotkrautbällchen und Birnenkroketten

Rehmedaillons mit roten Rüben, Süßkartoffelcreme,
Kohlsprossen und Heidelbeer-Portweinsauce

Gansl mit Rotkraut, Maroni, Preiselbeerapfel,
hausgemachten Kartoffelknödeln und Gansl-Jus

Gegrilltes Zanderfilet mit Garnelen auf Zitronengrasrisotto, Cherrytomaten,
Parmesanchips und frittiertem Rucola

Saiblingsfilet mit Erbsencreme, knusprigen Süßkartoffelgnocchi
und gebratenen Kräuterseitlingen

Gegrilltes Lachsfilet mit Brokkoli und geräucherten Lachstagliatelle
mit Sahnecreme

Mit Kichererbsen gefüllte Süßkartoffel, Brokkolipesto und Tomatensalsa

Gebratene, marinierte Pilze auf Kartoffelrisotto mit frischen Kräutern
und gegrillter Ziegenkäserolle

Desserts
Schokoladenmousse-Variation (von der belgischen Callebaut-Schokolade)

mit dunklem und weißem Schokoladenmousse, Mangocreme
und Nuss-Pistazienpraline

Cheesecake mit Salzkaramell und Himbeer-Basilikum-Sorbet

Kokos-Limetten-Pannacotta mit Passionsfruchtmousse und -creme

Lebkuchen-Parfait mit Kumquat-Ragout und Macaron

Kastanienreis mit Schokoladensauce, Vanilleeis, Schlagobers und Preiselbeeren


